Le vignoble francais a ’épreuve de la pandémie

Du champagne aux crus du Bordelais, la crise sanita  ire a de lourdes conséquences dans un
secteur qui dépend fortement des exportations.
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Les images sont trompeuses. Prenez celles desXamaperos Skype », largement diffusées en Framdes
réseaux sociaux... Elles pourraient laisser penseedorte hausse de la consommation de vin pardel@p
confinement. Il n’en est rien. Et les chiffres l@yvent : selon un sondage de Santé publique Frazmeu
public le 13 ma{effectué les 30 mars et" Avril auprés de 2 003 participants), 11 % desgperss interrogées
déclarent boire plus et 24 % boire moins. Surtiestyentes de bouteilles s’effondrentle I'ordre de 40 % a
50 % au minimum pindiquait, le 15 mai, I'organisme Vin et société.
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Les raisons sont multiples : fermeture des cafésstaurants, de certains cavistes, freinage bdetal
exportations (pour nombre de domaines, cellesprészntent 40 % et plus des volumes), raréfactsrepas
conviviaux, arrét de I'événementiel... Et puis, leopgté des Francais est la nourritukel.a période prouve que
le vin n’est pas un produit de premiéere nécessit€sume Marie-Henriette Imberti , déléguée auaiaes
economiques du Comité national des interprofesgiessvins a appellation d’origine et a indication
géographique (CNIV).

Tous les vignobles souffrent, les lieux de ventesalMais pas avec la méme intensité, loin de iasiAles
ventes en hypermarchés, ou se joue I'essentiel derlsommation, ont reculé jusqu’a 10 %, mais selés
commerces de proximité ont progressé de plus dé.XBuant a I'e-commerce, il a explose, avec unas@de
73 %. Avec un bémol, tout de méme : le colt moysntbuteilles achetées a nettement baisB& 21 euros
a 16 euros sur notre site précise Bernard Le Marois, directeur général deedhdCo« Les hausses de
volumes sont anecdotiques par rapport a la baissepdix » confirme I'agence spécialisée SoWine.

La tendance, boire moins et moins cher

Moins la bouteille est chere, mieux elle se vergllelest la réalité de cette période si particalike CNIV
constate que les vins d’indication géographiquégmee (IGP) ont connu une hausse de 10 % en na&rs. L
grand vainqueur ? Le Bag-in-Box (BIB), le vin enb@ainer, avec des ventes qui s’envolent a plusd&
pour les bordeaux, plus de 30 % pour les vins dinRlet de Provence. A l'inverse, c’est la dégriadelpour
les bouteilles a plus de 15 euros. Pour Marie-Hdterimberti, cette crise marque une rupture emaance,
depuis vingt ans, est @eboire moins et mieux(donc plus cher) ; avec le confinement, c’estdoaioins et
moins cher.



Cette évolution se confirme a la cave coopératim@dya, a Saint-Saturnin-de-Lucian (Héraultl.es
bouteilles vendues 3,80 euros 'unité au consommngiartent encore pour la grande distribution eraRce et
dans d’autres pays,>explique son directeur, Christian Raynaud. Les ylus chers & Hélas, non ! lls sont
destinés aux cavistes et restaurants, qui ont gtdgyrs commandes... »

De la Bourgogne au Val de Loire, du SauternaisRréeence, les vignerons vivent un paradoxe. Leseest
radieux, qui leur permet de travailler les vigraers qu’en cave... Peu s’épanchent sur les pertebitfee
d’affaires. Pas envie. Trop tot. Mais I'ardoiselifite sera salée pour un pays qui compte 750 OQarbsale
vignes. Le secteur fait travailler 500 000 persareteest le deuxiéme contributeur, aprés I'aérigaeit a la
balance commerciale.

Les plus fragiles feront faillite

Si les bouteilles chéres peuvent attendre des joaieurs, a condition que les domaines aienadedsorerie,
la plupart des autres sont vendues et bues dameka Les vignerons qui loupent ce temps courtseuvent
avec des centaines de caisses sur les bras. Tesiieserprofessions de France le disent : les fphggles
feront faillite.

Une réunion de crise s’est tenue en vidéoconféréadel mai, en présence des ministres Bruno LeeMai
(ministre de I'économie et des finances) et Di@eillaume (ministre de I'agriculture et de

I'alimentation).« Trois mesures de soutien exceptionnelleat£été décidées : des exonérations de cotisations
sociales pour les TPE et PME en grosses difficultéslispositif de « distillation de crise » a leutde

140 millions d’euros — il permet de recycler dexcks dans la production de biocarburants et de gels

Raymond Dupuis, caviste a Paris, le 24 avril.
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Suffisant % Sans doute pagseconnait-on au ministére de I'agricultumgis nous poussons fort a
Bruxelles. »Sauf que le fonds de soutien n’est toujours pasntealgre les efforts conjoints de la France, de
I'ltalie et de 'Espagne, certains pays europeenmmviticoles y étant opposés — et que la filfeancaise,
avant méme la pandémie, était déja touchée peavtes américaines sur les vins. En attendant,icsrta
vignerons s’activent pour inciter les habitantssphu moins proches a revenir au caveaDes petits
viticulteurs ont proposé d’énormes remises de guixdes vins de terroir,#émoigne Jean-Marc Touzard,
directeur de recherches a I'Institut national deetzherche agronomique (INRA), & Montpellier. Maist cela
ne modifie pas la tendance de fond.

Surproduction

La crise a aussi de lourdes conséquences dansdelBis, une région déja fragilisée en temps nopaela
surproduction. Les grands crus eux-mémes sontmastidu contexte actuel. Alors que leur exportation
représente souvent plus de 50 % du chiffre d’adfaite certains producteurs, le fait que trois gliests



habituels (Etats-Unis, Chine, Royaume-Uni) soiévesement touchés par la pandémie due au corosastu
fortement pénalisant.

L’inquiétude est d’autant plus vive que ces crupmastige ont dd annuler leur rendez-vous annugtuna
celui des primeurs, a savoir la dégustation dedamges de 2019, qui devait réunir, du 30 marsawuiB de
5 000 a 7 000 importateurs, distributeurs ou arég dont une bonne moitié d’étrangers. La réuniest pas
gue de gala. Elle vise a fixer les prix pour chagjuest a passer des commandes. Bref, le marcihédable
bordelais se joue aux primeurs.

Une solution radicale a été retenue : plutét quiade venir les clients aux primeurs, les primdurat aux
clients. Des dégustations auront lieu en juin guélet dans une dizaine de villes, de Bordeawsiragapour, de
Londres a San Francisco, de Shanghai a Zuti€iest un moindre mal, it Ronan Laborde, président de
I'Union des grands crus de bordeaux.

En Champagne, la catastrophe menace davantageehaot bulle » est chére, elle s’exporte énorménatie
est associée a la féte familiale, aux mariages aaum événements sportifs ou culturels. Or la ftese
moment, partout sur la planéte... Méme chez les ®/iestés ouverts ces derniers mois, les ventes on
plongé. Résultat : — 60 % depuis deux mois.

Vitalie Taittinger, a la téte de la maison du mére, annonce une chute de 95 % du chiffre d’affcae

mois d’avril : « Plus rien ne part, hormis vers le Japon, la Sugtdde Danemark. L’ensemble du champagne
table sur une perte de 20 % a 30 % des ventesrmuidurée inconnue.®n sent la méme impuissance chez
Anne Malassagne, propriétaire des champagnes ABblen« La Champagne vivait dans un TGV a 300 km/h,
la on est dans un TER a 20 km/h. »

« Ne pas rentrer trop de raisin sans couler lesvig  nerons »

Le champagne a une particularité qui aggrave urppeuson cas : en temps normal, il fait gagneubeap
d’argent ; en temps de crise, sa spécificité metégih toute la filiere. Les vendanges, qui sontilet du
systeme, coltent plus cher qu'ailleurs. Déja, lamree y est interdite dans les rangs. Il faudraiaembaucher
pas moins de 120 000 personnes a la fin de I'éiténa Christophe Juarez, directeur général dealaec
coopérative Nicolas Feuillatte<:Avec la météo clémente, nous devrions vendangao@. Comment réunir
autant de monde avec des gestes barriéres quaéaonnait pas ? »

Le champagne est cher pour une autre raison. lpagldes grandes maisons achétent a des vignerons
partenaires du raisin, transformé en jus pétikanis leurs marques. A 6 euros le kilo, quand padiieurs il
est a moins de 1 euro. Bref, il faut bien calcldeslemande pour éviter de boire la tasse. Etdelaande n’est
plus la...

Des marques prestigieuses auraient envisagé uiom oatlicale : sacrifier les vendanges et explaitkr place
les énormes réserves de jus qu’elles se constiduemtcasion d’une année fertile — en 2019, pangXe.
Mais ce serait terrible pour les viticulteurs geul vendent d’ordinaire du raisik.Je n’en dors plus. Iy a
16 000 vignerons en Champagne. Mon ambition esadeer un maximum d’entreprisesconfie Maxime
Toubart, le président du Syndicat général des vagrsede la Champagne, confronté a un complexegeu d
dominos « Ne pas rentrer trop de raisins sans couler lggmgrons. »

Nouvelles relations avec les clients

La Provence a moins de questions existentielles ame autre interrogation, de saison : I'été sdilpr soit
deux mois cruciaux pour les ventes de rosé, laecoules vacances. Son destin dépendra de la réanevees
restaurants et de la reprise du tourismigdispensables pour nous sauvedi Brice Eymard, directeur
général du Conseil interprofessionnel des vinsrdgdhce Si ce n’est pas le cas ? Le consommateur pense,
souvent a tort, que le roseé ne survit pas aprés &est pourquoi, en ce moment, Gilles Massactieur du
Centre du rosé, a Vidauban (Var), livre moult cilessux vignerons sur la garde potentielle de ¥atdes a
boire, mais compliqués a fabriquer.



Partout en France, enfin, les vignerons inventemalivelles relations avec les clients. Pas tanddenaines
qui vendent a la grande distribution — ils ne cleaogt pas —, mais les autres, plus vulnérablest@ecas de
Patricia Ortelli, a la téte du domaine ChéateaudisSe, a Ponteves (Var), qui s’est mise a expéldisr
bouteilles a tous ses clientsJ’ai eu un retour fabuleux dans toute I'Europlara que ma trésorerie était en
péril. »

A Faugeres(Hérault), la coopérative locale, le Mas Olivieproposé aux vignerons indépendants de
commercialiser leurs bouteilles dans sa boutiguks se débattent face a un tsunamjustifie Philippe Maury,
le président de la cave. Ces initiatives colleahanonde viticole toujours plus gagné par des duations
sanitaires et écologiques, qui rejoignent cellessab®isommateurs. Les circuits courts progressent. Il y a
guand méme du positif dans cette crispense Jean-Marc Touzard. Il se dit méme pluscptgee par les
désordres climatiques que par le virus. Mais ishjgs vigneron...

Rémi Barroux, Laure Gasparotto etOphélie Neiman



